
www.smack.no 

TJEN PENGER TIL SKOLEKLASSEN, 
LAGET ELLER KORPSET. 

DUGNADSKAMPANJE 2025

Lettsolgte produkter til 
grillsesongen 

100,-TJEN 

PR. SOLGTE 100,-
TJEN 

pr.solgte



�Q TASTY 
SMOKE OIL 
BA�EL

kitchen cla�ic no 2

ANBEFALT UTPRIS: 350,- 
DERE TJENER: 100,-

TJEN 

100,-

Grillkrydder Smoky Tequila.                                                                                                                                                                                                                      
Robust og kraftig røyksmak med en subtil varme.                                                                                                                                                                           
Utmerket i marinader til grillmat kjøtt eller                                                                                                                                                                                 
grønnsaker eller i BBQ sauser. Til garnering                                                                                                                                                                                 
av Margaritas eller Bloody Marys.

Grillkrydder Sea Salt, Lemon & Gin.                                                                                                                                                                                                             
Frisk og krydret. Passer til grillet biff retter                                                                                                                                                                                              
med sjømat eller fisk. Som smaksstoff i sitrussalater                                                                                                                                                                           
eller ceviche. 

Spice Rub Mango & Habanero.                                                                                                                                                                                                                     
Fruktig og fyldig med lang ettersmak av chili.                                                                                                                                                                                          
Utmerket til grillet kylling, svinekjøtt eller sjømat.                                                                                                                                                                                              
Til taco, salater eller strøssel over frisk frukt.

Pepper Mix.

Himalaya Salt.

BBQ Original.

Grill Mix.

Chili Mix.

ANBEFALT UTPRIS: 250,- 
DERE TJENER: 100,-

TJEN 

100,-
pr.solgte

pr.solgte



Sommerens grillsesong står for døren. Nå kan du tjene 
ekstra penger til idrettslaget, skoleklassen, russegjengen 
eller din forening med lettsolgte produkter, som er perfekt 
følge til grilling. Velg mellom 3 forskjellige pakker med ulikt 
innhold. 
Gå inn på www.smack.no og 
start dugaden din allerede i dag. 

gri� around 
the world

100,-
TJEN 

pr.solgte

American Grill and BBQ

Brazil Churrasco BBQ

Argentine Grill and BBQ

ANBEFALT UTPRIS: 250,- 
DERE TJENER: 100,-



Stallbakken 11 
2005 Rælingen 
Tlf: 917 21 607

E-post: post@smack.no  

1. Forberedelser 
Send inn påmeldingsskjema 
på Smack.no

Samle inn salgstall fra alle 
som deltar i dugnaden. 
Send inn en e-post med den 
samlede bestillingen.

2. Salgprossessen 
Selg produktene på forhånd 
eller kjøp produkter til 
direktesalg.

Motta produktene og del ut. 

Faktura med 14 dagers 
forfallsfrist sendes til 
dugnadsansvarlig når varene er 
sendt fra vårt varelager. Gjelder 
også ved direktesalg.

Normal leveringstid er 10-12 dager 
etter mottatt bestilling.

Vi sender fraktfritt dersom fakturaen 
fra Smack AS overstiger 6000,- 
inkl.mva. 

Du kan hente varene på vårt varelager i 
Stallbakken 11, 2005 Rælingen, eller få 
de tilsendt.

3. Avslutt og bestill 5. Avslutt 

4. Levering 

Slik kommer du igang


